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Darling Cellars, Chocoholic Pinotage, 2022, Darling
Sudafrika - Darling

Elegante und dekadente Gaumenfreude.
Jahrgang 2022 - 0,75 Liter - Vol 14%

Enthalt Sulfite

€ 11,93/ 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 8,95

Artikel: 2022 Chocoholic Pinotage Darling Cellars
Land: Stdafrika
Anbaugebiet: Darling
Kategorie: Rotwein
Erzeuger: Darling Cellars
Rebsorte: 100% Pinotage
Beschreibung: Ein kraftiges Rubinrot mit Purpurreflexen leuchtet im Glas. In der Nase ein intensives und
verflihrerisches Bukett von Geleefrucht-Konfekt, saftigen roten und schwarzen Kirschen,
sUBlichen Gewdrzen (Vanille), Zwetschen und Butterscotch-Karamell. Am Gaumen spiegeln
sich diese Aromen wider. Der Wein ist schlank, hat ein gut eingebundenes Tannin, frische
Sé&ure und besticht durch seine saftige Frucht. Der Wein kitzelt Inre Geschmacksknospen und
wird eine erstaunliche Reise sein, so dass man das einzigartige Darling Terroir in einem Glas
erfahren kann.
Alkohol: 14%
Restzucker: 9 g/l
Séure: 5,17 g/l
Serviervorschlage: Herrlich zu deftigem Fleisch, Wild, K&se und zu Creme- und Schokoladendesserts oder pur.
Auszeichnungen: Double Gold - Michelangelo Awards 2023
Gold - Merit Challenge 2023

Darling Cellars, 1949 unter dem Namen Mamreweg Wine Cellar gegriindet, liegt nérdlich von Cape Town im Gebiet Darling an der
Westkiiste Siidafrikas. Die topographischen und geographischen Bedingungen der Weinberge selbst, sind Darling Cellars
Inspirationsquelle Nr. 1. Die kiihle Brise des Atlantiks tragt ihren Teil dazu bei.

Die Philosophie von Darling Cellars in einem Satz: ,, Was die Natur uns jedes Jahr gibt, versuchen wir mit gréBtmdglicher
Leidenschaft und tiefem Respekt einzufangen und in Flaschen abzufillen®.

Vinifikation: Dieser reinsortige Pinotage wird traditionell hergestellt. Vollkommen reife Trauben werden per Handlese geerntet,
entrappt und angepresst. Es erfolgt eine 5 - 6-tagige bei 20 - 30°C auf den Schalen. Gepresst bei 5 - 10°B. Reifung: Ein Teil des
Weins reift 8 - 12 Monate auf den Fassern, um die Komplexitat und Vielschichtigkeit zu erhéhen.

Produktdetails
Zutaten/Allergene

Allergene: Sulfite
Weitere Angaben

Ursprungsland: Siidafrika
Unternehmen: Darling Cellars (Pty) Ltd
Anschrift: Mamre Weg Station, R315, Darling, 7345, Stdafrika
Inverkehrbringer: AMKA GmbH
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