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Artikel:

Land:
Anbaugebiet:
Kategorie:
Klassifizierung:
Erzeuger:
Rebsorte:
Beschreibung:
Alkohol:
Restzucker:
Saure:

Farbe:

Aroma:

Geschmack:

Besonderheit:
Serviervorschlage:

Hugel, Pinot Noir Classic, AOC Alsace, 2020, Elsass

Frankreich - Elsass

Ein echter Elséssischer Pinot: wirkungsvoll.
Jahrgang 2020 - 0,75 Liter - Vol 13%

Enthalt Sulfite

€ 19,93/ 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 14,95

2020 Pinot Noir Classic AOC Alsace Familie Hugel

Frankreich

Elsass

Rotwein, trocken

AOC Alsace

Hugel & Fils

100% Pinot Noir

Dezent fruchtig und mit feinem SauregerUst. Krauter und eine kiihle rote Fruchtigkeit.

13%

0,4 g/l

4,81 g/l

Rubinrot glanzend

In der Nase driicken sich Noten von Sauerkirsche, Kirschwasser, Himbeeren und frischem
Tabak aus.

Ein fruchtiger, direkter Geschmack, ganz elséssisch ohne dass ihn eine holzige unpassende
Spur ausblendet. Im Gaumen dominiert eine schéne Frische. Die Tannine sind ohne Harte
gegenwartig und begleiten eine schéne Substanz, die im Abgang einer schénen strukturierten
Palette Platz Iasst, ohne trocken zu wirken.

Ein Jahrgang, der ganzlich mit DIAM, dem Korken ohne Geschmack, verkorkt wird.

Fruchtig und leicht passt er zu Wurstwaren, rotem Fleisch und Kase.

Im Weinberg

Hervorgegangen aus den vorherrschend lehm-kalkhaltigen Parzellen rund um Riquewihr und im Siiden von Colmar. Trauben, die
ausschlieBlich von Hand in kleine Behalter geerntet werden, sodass das Lesegut intakt in die Kelter gelangt.

Vinifizierung

Vollstandig entrappte Trauben werden fiir eine Woche in den Tank gegeben und der Tresterhut wird 2 Mal pro Tag
heruntergedrlckt. Der Ausbau erfolgt in Tanks nach der malolaktischen Garung, dann Abstich und Reifung, immer noch im Tank
bis zur Flaschenabfiillung. Leichte, vorsichtige Filtrierung vor dem Abflllen auf Flaschen im Frihjahr, dann Flaschenreifung in den
Kellern des Weingutes, bis er in den Verkauf gelangt.

Produktdetails
Zutaten/Allergene
Allergene: Sulfite
Weitere Angaben
Ursprungsland: Frankreich
Unternehmen: HUGEL & FILS
Anschrift: 3, rue de la premiére armée, 68340 Riquewihr, France
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