
Absinth TABU Classic 55% Deutschland
Absinth
Basierend auf einem traditionellen Rezept aus dem 19. Jahrhundert.
0,7 Liter - Vol 55%
Mit Farbstoff

Artikel: TABU Absinth Classic
Land:Deutschland

Erzeuger:Rauter
Alkohol: 55%

Charakteristik:Schonende Verarbeitung und sorgfältig ausgesuchte Grundstoffe und Kräuter sorgen für den
erfrischenden Geschmack.

Farbe:Grün
Aroma:Deutliche Note nach Anis und Lakritz mit einem Hauch Fenchel und Kandis, leicht floral mit

komplexer Würznote.
Geschmack: Intensive Anisnote, verfeinert aber nicht zu süß, würzig.

Serviervorschläge:Gemixt mit Ginger Ale oder naturtrübem Apfelsaft.

Trinkempfehlung:

4-6 cl.TABU-ABSINTH in ein Glas geben. Einen Teelöffel Zucker mit Absinth beträufeln und entzünden. Wenn der Zucker durch
die Verbrennung karamellisiert und die Flamme vollständig erloschen ist, den Zucker im Glas verrühren. Mit mehr oder weniger
eiskaltem Wasser aufgießen, wobei sich die charakteristische Trübung ergibt.

Tabu & Apfel
Das Highlight unter den Tabu Classic-Longdrinks!
Zutaten:
20 ml Tabu Classic
100 ml Apfelsaft (am besten Direktsaft, naturtrüb)
1 Limettenkeil, angedrückt
Eiswürfel

Tabu & Cola
Zutaten:
20 ml Tabu Classic
100 ml Cola
1 Zitronenkeil, angedrückt
Eiswürfel

Tabu & Limonade
Zutaten:
20 ml Tabu Classic
100 ml Zitronenlimonade
1 Limettenkeil, angedrückt
Eiswürfel
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Produktdetails
Weitere Angaben

Ursprungsland:Deutschland
Unternehmen: Felix Rauter GmbH & Co. KG

Anschrift:Brunnenstr. 15-23, 45128 Essen
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