Datenblatt : Monin Sirup Karamell / Caramel 0,25 Liter

L5 Weinquelle

Thr Qualititsfachhandel fiir Weine und Spirituosen

Monin Sirup Karamell / Caramel 0,25 Liter
Alkoholfrei - Sirup

0,25 Liter
Mit Farbstoff
€ 15,00/ 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€410 € 3,75

Artikel: Monin Sirup Caramel
Land: Frankreich
Region: Bourges
Erzeuger: Monin Company
Charakteristik: Kraftige Note nach karamellisiertem Zucker.
Farbe: Dunkel bernsteinfarben mit kupfernen Reflexen.

KARAMEL SHAKE: 6cl Monin Sirup Karamell, 1cl Monin Sirup Macadamia Nuss, 12cl kalte Milch und eine Tasse Eis. Zutaten in
einem Mixer mixen, bis der Shake samig ist. In ein Longdrink Glas geben. Deko: Sahnehaube.

Produktdetails
Zutaten/Allergene
Zutatenliste: Zucker, Wasser, Aroma, Sauerungsmittel: Zitronensaure, Farbstoff: Zuckerkulor.
E-Nummern: E330, E150a
Nahrwertangaben (pro 100 ml)
Brennwert: 1360 kdJ / 325 kcal
Fett:0 g
Kohlenhydrate: 80,4 g
Zucker:80,2 g
EiweiB:0 g
Salz: 0,01 g
Ernahrungshinweise
Ernahrungsart: Vegetarisch, Vegan.
Nahrstoffeigenschaften: Glutenfrei.
Weitere Angaben
Ursprungsland: Frankreich
Unternehmen: Georges Monin SAS
Anschrift: 3 rue Georges MONIN - BP25 - 18001 Bourges Cedex
Mindesthaltbarkeitsdatum: Auf dem Etikett.
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