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Artikel:
Land:
Erzeuger:
Farbe:
Geschmack:

Zutatenliste:
Hinweis:

Brennwert:
Kohlenhydrate:
Zucker:

Erndhrungsart:
Nahrstoffeigenschaften:

Ursprungsland:
Unternehmen:

Anschrift:
Mindesthaltbarkeitsdatum:

Datenblatt : Teisseire Caramel Profi-Sirup

Weinquelle

Thr Qualititsfachhandel fiir Weine und Spirituosen

Teisseire Caramel Profi-Sirup
Alkoholfrei - Sirup

0,7 Liter
Mit Farbstoff
€ 9,29/ 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 6,50

Teisseire Caramel Profi-Sirup

Frankreich

Mathieu Teisseire

Weiche, durchscheinende Bernsteinfarbe.

Kréaftiger Auftakt mit offenen, kraftigen Aromen: der Geschmack von frisch zubereitetem
Karamell, das bis zum Verkleben gekocht wurde. Ein warmes Gefihl, ohne Schwere. Gerade

genug Rdéstaromen, um einen gewissen Charakter zu bieten.

Produktdetails

Zutaten/Allergene

Zucker, Wasser, Aroma, Farbstoff: E150a, Karamell (Zucker, Wasser,
Glukose-Fruktose-Sirup).

Enthélt geringfligige Mengen von Fett, gesattigten Fettsduren, Eiwei und Salz.
Nahrwertangaben (pro 100 ml)

1427 kj / 336 kcal

82¢

82¢

Erndhrungshinweise

Vegetarisch, Vegan.

Glutenfrei.

Weitere Angaben

Frankreich

Teisseire France

CS70501, 38926 Crolles Cedex, Frankreich

Auf dem Etikett.
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