
Feingeisterei Gut. Norddeutscher Wildkräuter Aquavit
BIO
Klare - Aquavit
Ein Klassiker des Nordens neu interpretiert.
0,5 Liter - Vol 40%

€ 57,90 / 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 28,95

Artikel: Feingeisterei Gut. Norddeutscher Wildkräuter Aquavit
Land:Deutschland

Erzeuger: Feingeisterei
Fass: Zedernholzfässer

Alkohol: 40%
Charakteristik:Ein Klassiker des Nordens neu interpretiert. Für diesen handwerklich hergestellten

Wildkräuteraquavit in Bio-Qualität werden die Zutaten in einer holzbefeuerten Brennblase
destilliert. Anschließend wird das Destillat fassgelagert. All das garantiert seine spannende
Geschmacksvielfalt und seine intensive Farbe.

Farbe: Intensives Kupfer
Geschmack:Klar, kantig, würzig, wild.

Besonderheit:Wenn man den Gut. im Cocktail verwendet, ändert er die Farbe: intensives Kupfer wird zu
leuchtendem Magenta.

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschläge:Pur oder in Cocktails.

Gut. Norddeutscher Wildkräuter Aquavit ist entstanden in Zusammenarbeit mit Matthias Gförer, Gutsküche Wulksfelde.

Produktdetails
Weitere Angaben

Ursprungsland:Deutschland
Unternehmen: Feingeisterei Fabian Rohrwasser

Anschrift:Auf dem Gut 4c, 21493 Basthorst, Deutschland
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