
Scheibel Alte Zeit Wilder Bergkirsch
Obstbrände - Deutschland
Ausdrucksstark und zart zugleich.
0,7 Liter - Vol 44%

€ 118,43 / 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 82,90

Artikel:Scheibel Alte Zeit Wilder Bergkirsch
Land:Deutschland

Region:Schwarzwald
Erzeuger:Emil Scheibel

Fruchtsorte:Wilde Kirschen aus Hochlagen des Schwarzwalds.
Alkohol: 44%

Charakteristik:Ein zartes Wildkirscharoma zu Beginn, umspielt von einer dezenten Mandelnote. Ganz weit
weg glaubt man Rosen zu erkennen. Der Duft hat eine leicht süßliche Komponente, die sich im
Geschmack weiter fortsetzt. Ein Quartett von Kirsch, Mandel, Zartbitterschokolade und
Mineralien verzaubert.

Frucht: Im Gegensatz zu den Esskirschen sind die Gebirgskirschen klein, fast schwarz. Sie bleiben lange am Baum und speichern
somit alle erdenklichen Aroma- und Mineralstoffe.

Rohstoff: Die perfekte Frucht aufspüren - das ist die Kunst! Wie ein Diamantschleifer vom Potenzial im rohen Stein inspiriert wird,
so erkennt der Brennmeister den Wert in der Frucht. 

Veredelung: Intuition, Handwerkskunst, Feingefühl - schaffen aus dem Rohdiamant einen Brillant. Das gilt für den Diamantschleifer
wie den Brennmeister. Die einzigartigen Brennereien - "Alte Zeit" und "neue zeit" - formen den Charakter der kostbaren Früchte.

Feinschliff: Gutes braucht Zeit! In Holzfässern, Tongefäßen oder Korbflaschen reifen die veredelten Früchte ihrer Vollendung
entgegen. Aus dem Fruchtdiamant wird ein Fruchtbrillant, voller Reinheit, Klarheit und Wert. 

Produktdetails
Weitere Angaben

Ursprungsland:Deutschland
Unternehmen:Emil Scheibel Schwarzwald-Brennerei GmbH

Anschrift:Grüner Winkel 32, 77876 Kappelrodeck
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