Datenblatt : Scheibel Edles Fass 350 Haselnuss
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Scheibel Edles Fass 350 Haselnuss

Spirituose - Frucht / Obstschnaps-Basis

Eine Haselnuss-Spirituose - im neuen Eichenholzfass gereift.
0,7 Liter - Vol 40%

€ 71,36/ 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 49,95

Artikel: Scheibel Edles Fass 350 Haselnuss
Land: Deutschland
Region: Schwarzwald
Erzeuger: Emil Scheibel
Fruchtsorte: Haselnuss
Alkohol: 40%
Charakteristik: Flr diesen einmaligen Digestif werden feinwiirzige Haselnisse fein gerdstet, zerkleinert und
anschlieBend mit einem hochprozentigen Feindestillat angesetzt. Durch die behutsame
Destillation tGber Gold in Scheibels Brennerei ,neue zeit“ werden die feinen Nussaromen
aktiviert. Den ganz besonderen Kick erhalt die Haselnuss-Spezialitét durch die Reifung im
neuen Eichenholzfass.
Trinktemperatur: 16° - 18 °C

Rohstoff: Die perfekte Frucht aufspiren - das ist die Kunst! Wie ein Diamantschleifer vom Potenzial im rohen Stein inspiriert wird,
so erkennt der Brennmeister den Wert in der Frucht.

Veredelung: Intuition, Handwerkskunst, Feingeflihl - schaffen aus dem Rohdiamant einen Brillant. Das gilt fir den Diamantschleifer
wie den Brennmeister. Die einzigartigen Brennereien - "Alte Zeit" und "neue zeit" - formen den Charakter der kostbaren Friichte.

Feinschliff: Gutes braucht Zeit! In Holzfassern, TongefédBen oder Korbflaschen reifen die veredelten Frichte ihrer Vollendung
entgegen. Aus dem Fruchtdiamant wird ein Fruchtbrillant, voller Reinheit, Klarheit und Wert.

Produktdetails
Weitere Angaben
Ursprungsland: Deutschland
Unternehmen: Emil Scheibel Schwarzwald-Brennerei GmbH
Anschrift: Griiner Winkel 32, 77876 Kappelrodeck
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